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Verehrte Kunden und
Gaste!

Unsere Metzgerei ist seit drei Generationen ein
Familienunternehmen, in dem wir Fleisch- und
Wurstwaren in Eigenproduktion herstellen.
Unser Fleisch stammt aus heimischer
Umgebung. Eine hervorragende Fleisch- und
Wurstqualitét ist unser Anspruch und tagliche
Aufgabe.

Unsere jahrelange Erfahrung setzen wir auch
auf hohem Niveau im Partyservice und Catering
um.

Lassen Sie sich inspirieren von den folgenden
Seiten. Aus lhren Vorstellungen und Wiinschen,
arbeiten wir ein auf Sie und lhre Gaste
zugeschnittenes Menii aus.

Wir freuen uns Sie verwohnen zu diirfen, ...

lhre Metzgerei Fritz



Suppen

Unsere hausgemachte
Metzgerfleischbriihe

Zur Auswahl mit folgenden Einlagen:

Bratknodel, Suppenmaultaschen, Leberknodeln,
Wurstknopfle oder Fladle

Tomatencremesuppe
Krauter-Rahmsuppe
Broccolicremesuppe
Gulaschsuppe
Kartoffelsuppe
Champignon-Rahmsuppe
Gulaschsuppe vom Rind

Currysiippchen mit Garnelen




Vorspeisen

Parmaschinken oder Lachsschinken mit Melone
Caprese-Tomaten mit Mozzarella

Geflugelsalat mit Friichten

Krabbencocktail

Gerauchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich
Raucherlachs mit Dill-Senf-SoRe

Blatt- oder Cesar-Salat mit Streifen von frisch
gebratener Hahnchenbrust

Rohkostplatte mit verschiedenem rohem
Gemiise und Dips

Tomaten oder Champignons mit Frischkase
gefullt

Bunter Blattsalat mit rosé gebratener
Flugentenbrust

Basilikum Panna-Cotta
Vitello Tonnato

Kalbscarpaccio vom Tafelspitz mit Oliven-
Tomaten-Vinaigrette



Unsere hausgemachten
Salate

Fiir Sie immer frisch:

Hausgemachter Kartoffelsalat

Gemischter Blattsalat

Krautsalat

Hausgemachter Bauernsalat mit Hirtenkase
Tomaten-Mozzarella-Salat

Feldsalat mit Speck- und Brotwirfel
Ruccolasalat mit Parmaschinken und Parmesan

Verschiedene Rohkostsalate, je nach Saison




vom Schwein

Schweinehals knusprig gebraten
Magerer Schweinebraten

Milder Kasseler Riicken

Deftiger Kasseler Hals

Badisches Schaufele

Knuspriges “Spanferkel”, ausgebeint
Gefllltes Schweinefilet

Schweinefilet am Stiick gebraten
Schweinemedaillons in ChampignonrahmsoRe
Schweinemedaillons uberbacken

Paniertes Schweineschnitzel

Mini-Schnitzel

Cordon Bleu vom Schweinesteak

Weilermer Krustenbraten

Gemischter Braten



Schweinerouladen “Hausfrauen Art“
Knusprige Schweinehaxe
Unsere allseits beliebten Spare Rips

Fleischkiichle - Fleischballchen

Schweineriicken oder SpielSbraten
verschieden gefiillt

- Italienische Fiillung

- Jager Art

- Paprika-Kase-Fullung
- Semmelknodel

- als Weilermer Mostbraten mit Wurzelsud




vom Kalb

Zarter Kalbsbraten
Kalbshals, auch gefulit

Geflillte Kalbsbrust, Hausfrauen Art oder mit
Pfifferlingen

Kalbsfilet, auch gefiillt

Kalbsriicken am Stiick gebraten
Kalbsriicken gefiillt, mit Pfifferlingen
Zurcher Geschnetzeltes vom Kalb
Deftige Kalbshaxe

Klassischer Kalbsgulasch oder
Kalbsrahmgulasch



vom Rind

Rinderrouladen
Rinderschmorbraten
Schwabischer Sauerbraten

Gekochte Rinderbrust oder Tafelspitz mit
MeerrettichsoRRe

Metzgerrostbraten mit ZwiebelsoRRe
Roastbeef am Stiick gebraten mit Krauterdip
Rinderfiletsteaks

Rinderhiiftsteaks

Dry Aged Beef (auf Bestellung)
Rinderfleischkiichle

Hamburger




vom Geflugel

Putenschnitzel in Mandelpanade
Putenrouladen mit Gemiusefiillung

Putenbrust mit oder ohne Gemiisefillung
Putenschnitzel paniert oder natur
Hahnchenbrustfilet in Curryrahm

Knusprige Hahnchenschlegel oder Partykeulen
Hahnchenbrust mit Parmesanfiillung
Hahnchen-Knusperschnitzel

Hahnchenschnitzel mit Frischkase gefiillt oder
Hahnchen-Cordon-Bleu

Geflugelfleischkiichle

vom Lamm

Lammkeule, auch am Stiick geschmort
Lammbraten

Lammkotelett, gern auch am Stiick



Deftiges fur den grofen
Ansturm

Gyros Geschnetzeltes

Deftiges Kesselgulasch

Pikantes Chili con Carne

Hausgemachte Maultaschen in der Fleischbriihe
Gaisburger Marsch

Im Ofen gebackener Fleischkase, fein, grob,
Pizza, Zwiebel oder mit Kase

Fleischkiichle

Kesselfrische WeiRwurst mit viel Petersilie
Debrecziner, nach Opas Hausrezept
Hausgemachte Lasagne

Currywurst mit unserer hausgemachten Sauce

Hamburger, auch zum selber belegen




Leckeres im Teigmantel

Schweinefilet im Blatterteig

Kasseler in Blatterteig

Hals Kasseler im Blatterteig
Hackfleisch - Blatterteigrolle

Schinkentaschen

Gemuse

Gemuseplatte mit
Blumenkohl, Erbsen, Karotten, Brokkoli, ...

Geschmortes Wurzelgemiise oder
Vanillekarotten

Gemiuselasagne
Deftiges Sauerkraut

Mildes Apfelrotkraut



Beilagen

Hausgemachte Spatzle
Kartoffelgratin
Gemiusegratin
Bratkartoffeln
Petersilienkartoffeln
Salzkartoffeln
Schupfnudeln
Bandnudeln

Butter-, Gemiise- oder Curryreis
Serviettenknédel
Kroketten

Pommes Frites

Rosti




Verschiedene Wurstsalate:

Schwabischer Wurstsalat
Schweizer Wurstsalat

Italienischer Wurstsalat mit Salami und
Schinken

Bayrischer Wurstsalat mit hausgemachter
Fleischwurst

Zillertaler Wurstsalat mit Bergkase
Feinkostsalate:

WeiBwurstsalat

Maultaschensalat

Nudelsalat mit Metzger Fritz Hinterschinken
Eiersalat mit feinem Schinken
Gefliigelsalat

Walddorfsalat

Rindfleischsalat

Krabben-Cocktail, Heringssalat

Kéasesalat oder Spaghettisalat



FINGERFOOD

Serviert im Glas:

Sommerlicher Kartoffelsalat mit Minischnitzel
Schwabisches Fleischkiichle mit Kartoffelsalat
Salat von der Berglinse

Zucchini mit Ziegenfrischkase

Schwabischer Wurstsalat

Schweizer Wurstsalat

Rohkostsalat mit Pinienkernen

Griechischer Bauernsalat

Obatzter mit Fruhlingszwiebeln und
Brezelscheibe

WeiBwurstsalat mit Brezel
Maultaschensalat

Semmelknodelsalat

Kalbsrollchen mit Schafskase und Dip

Mini Cesar Salat mit Entenbrust




Hackfleischballchen mit mediterranem Gemiise
Siedfleisch auf Rote-Beete-Salat
Russisch Ei

Currysuppchen mit gebratener Garnele am
SpieR

Serviert im Schilchen:

In Olivendl angebratenes Sommergemiise
Bauernbrotwiirfel mit Haussalami
Scheiben vom Hausmacher Peitschenstecken

Fein geschnittene
Schwarzwurst/Pfefferschwarzwurst

Putenrolichen mit Hirtenkdse und Paprika

Gerollte Roastbeefscheibe mit
Tomatenfrischkase

Lammkeulenwiirfel mit Kartoffelscheibe

Schinken-Wrap



Serviert auf Platte:

Melone mit Lachsschinken, Serrano- oder
Parmaschinken

Kleine Griebenschmalzbrotscheibe mit
Schnittlauch

Kanapee mit Schinken/Salami/Bierschinken
Kanapee mit Kase

Mini Hamburger

Schinkenhornle klein

Blinis mit Parmaschinken

Spiele:

Antipasti-SpieR

SpieR mit Tomate-Mozzarella
Kase-SpieR

Hahnchenbrust mit Ananas
Garnelen-SpieR mit Gewiirzdip

Obst-SpieR




Dessert im Glas:

Frischer Obstsalat

Panna Cotta mit Traube
Mousse au Chocolat, garniert
Mousse Vanille, garniert

Himbeer Quarkspeise



Snacks

2 Brotchen belegt mit feiner Wurst-, Schinken-
und Kasespezialitaten oder Raucherfisch

Belegte Partybrotchen

Mini-Hamburger

Mini-Butterbrezeln

Kalte Spezialitaten

Klassisch gemischte Aufschnittplatte mit Wurst,
Schinken und Braten

Aufschnittplatte mit Kase

Rustikales Vesperbrett mit deftigen Wurstsorten
Feine Braten und Kochschinkenplatte
Rohschinken mit Melone

Roastbeef mit Krautersofle




Brot und Brotchen

Tafelbrotchen

Laugenbrezeln
Laugenbrétchen
Vollkornbrétchen
Partybrotchen

Party- Laugenmauschen

Partyradhell/ dunkel

Baguette
Ciabatta

Bauernbrot



Zum sufRen Abschluss

Vanilleeis mit heiRen Himbeeren oder
Schokoladensofe

Schwabische Apfelkiichle mit VanillesoBRe
Mousse au chocolat oder Vanille
Tiramisu

frischer Obstsalat

Rote Griitze mit VanillesoBBe

Die Desserts werden in Schiisseln, in Glaschen
oder auf Platten angerichtet.

...gerne auch als Buffet.




Serviceleistungen

Zahlungsbedingungen:

Um Verwaltungsaufwand zu vermeiden, bitten
wir um Barzahlung. Bei Lieferungen liber 250 €
ist eine Uberweisung moglich. Unsere
Bonuskarte kann nicht beriicksichtigt werden.

Mehrwertsteuer:

Die Preise in unseren Angeboten beinhalten die
gesetzliche MwSt.

Sollten Sie weitergehende Leistungen, wie z.B.
Servicepersonal, Geschirr etc., beanspruchen,
erhoht sich die MwSt. auf 19% MwSt.

Anlieferung:

Bei allen Lieferfahrten behalten wir uns eine
Ankunft +/- 30 Min. zum vereinbarten Zeitpunkt
aus verkehrstechnischen Griinden vor. Wir
ubernehmen keine Gewabhr flir verspatete
Lieferung durch héhere Gewalt.



Haftung:

Alle Gegenstande sind Leihgaben und bleiben
unser uneingeschranktes Eigentum. Bei
Schaden oder Verlust wird der
Wiederbeschaffungswert in Rechnung gestelit.

Bestellung:

Bei Bestellung ab 50 Personen kann der Auftrag
10 Werktage vor dem Liefertermin kostenfrei
storniert werden. Bei Stornierung unter 10
Werktagen miissen wir lhnen Kosten in Hohe
von 20% des Auftragswerts berechnen.

Anzahlung:

Bei Auftragserteilung, bitten wir Sie eine
Anzahlung von 10% (mindestens aber 50 €) zu
leisten.

Geschirr, Besteck und alles was Sie zum Feiern
benoétigen, konnen Sie gerne bei uns leihen.
Auch mit Reinigungsservice.




Metzgerei Fritz
Partyservice

Sie wihlen Zeit und Ort...

wir sorgen fiir kulinarische

Highlights:
* Vom Sektempfang bis

zur Hochzeit

* Ob Grillbuffet oder
Front cooking

* Vom Empfang bis
zum Besteck

Bauen Sie auf Kreativitiit
und Erfahrung.

Metzgerei Fritz

Winterbacher Straf3e 24
73614 Schorndorf/Weiler
Tel. 07181/73 829

mail@metzgerei-fritz.de
www.metzgerei-fritz.de

METZGEREI

Fritz



