
M E T Z G E R E IM E T Z G E R E I

Partyservice 
& Catering

GenussPAPIER 
Metzgerei Fritz

Winterbacher Straße 24
73614 Schorndorf/Weiler
Tel. 0 7181/ 73 829

mail@metzgerei-fritz.de
www.metzgerei-fritz.de

Sie wählen Zeit und Ort... 
wir sorgen für kulinarische 
Highlights:

• Vom Sektempfang bis 
   zur Hochzeit 
• Ob Grillbuffet oder 
  Front cooking
• Vom Empfang bis 
   zum Besteck

Bauen Sie auf Kreativität 
und Erfahrung.

Metzgerei Fritz 
Partyservice



Verehrte Kunden und 
Gäste! 
Unsere Metzgerei ist seit drei Generationen ein 
Familienunternehmen, in dem wir Fleisch- und 
Wurstwaren in Eigenproduktion herstellen. 
Unser Fleisch stammt aus heimischer 
Umgebung. Eine hervorragende Fleisch- und 
Wurstqualität ist unser Anspruch und tägliche 
Aufgabe. 

Unsere jahrelange Erfahrung setzen wir auch 
auf hohem Niveau im Partyservice und Catering 
um.  

Lassen Sie sich inspirieren von den folgenden 
Seiten. Aus Ihren Vorstellungen und Wünschen, 
arbeiten wir ein auf Sie und Ihre Gäste 
zugeschnittenes Menü aus. 
 

Wir freuen uns Sie verwöhnen zu dürfen, … 

 

Ihre Metzgerei Fritz  

 



Suppen 
Unsere hausgemachte 
Metzgerfleischbrühe 

Zur Auswahl mit folgenden Einlagen: 

Brätknödel, Suppenmaultaschen, Leberknödeln, 
Wurstknöpfle oder Flädle 

 

Tomatencremesuppe 

Kräuter-Rahmsuppe 

Broccolicremesuppe 

Gulaschsuppe 

Kartoffelsuppe 

Champignon-Rahmsuppe 

Gulaschsuppe vom Rind 

Currysüppchen mit Garnelen 

 
 



Vorspeisen 
Parmaschinken oder Lachsschinken mit Melone 

Caprese-Tomaten mit Mozzarella 

Geflügelsalat mit Früchten 

Krabbencocktail 

Geräuchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich 

Räucherlachs mit Dill-Senf-Soße 

Blatt- oder Cesar-Salat mit Streifen von frisch 
gebratener Hähnchenbrust 

Rohkostplatte mit verschiedenem rohem 
Gemüse und Dips 

Tomaten oder Champignons mit Frischkäse 
gefüllt 

Bunter Blattsalat mit rosé gebratener 
Flugentenbrust 

Basilikum Panna-Cotta 

Vitello Tonnato 

Kalbscarpaccio vom Tafelspitz mit Oliven- 
Tomaten-Vinaigrette 



Unsere hausgemachten 
Salate 
Für Sie immer frisch: 

Hausgemachter Kartoffelsalat 

Gemischter Blattsalat 

Krautsalat 

Hausgemachter Bauernsalat mit Hirtenkäse  

Tomaten-Mozzarella-Salat 

Feldsalat mit Speck- und Brotwürfel 

Ruccolasalat mit Parmaschinken und Parmesan 

Verschiedene Rohkostsalate, je nach Saison 

 

 

 

 

 



vom Schwein 
Schweinehals knusprig gebraten 

Magerer Schweinebraten 

Milder Kasseler Rücken 

Deftiger Kasseler Hals 

Badisches Schäufele 

 

Knuspriges “Spanferkel“, ausgebeint 

Gefülltes Schweinefilet 

Schweinefilet am Stück gebraten 

Schweinemedaillons in Champignonrahmsoße 

Schweinemedaillons überbacken 

Paniertes Schweineschnitzel 

Mini-Schnitzel 

Cordon Bleu vom Schweinesteak 

Weilermer Krustenbraten 

Gemischter Braten 



Schweinerouladen “Hausfrauen Art“ 

Knusprige Schweinehaxe 

Unsere allseits beliebten Spare Rips 

Fleischküchle - Fleischbällchen 

 

Schweinerücken oder Spießbraten 
verschieden gefüllt 

- Italienische Füllung 

- Jäger Art 

- Paprika-Käse-Füllung 

- Semmelknödel 

- als Weilermer Mostbraten mit Wurzelsud 

 

 
 
 



vom Kalb 
 

Zarter Kalbsbraten 

Kalbshals, auch gefüllt 

Gefüllte Kalbsbrust, Hausfrauen Art oder mit 
Pfifferlingen 

Kalbsfilet, auch gefüllt 

Kalbsrücken am Stück gebraten 

Kalbsrücken gefüllt, mit Pfifferlingen 

Zürcher Geschnetzeltes vom Kalb 

Deftige Kalbshaxe 

Klassischer Kalbsgulasch oder 
Kalbsrahmgulasch 

 
 
 



vom Rind 
Rinderrouladen 

Rinderschmorbraten 

Schwäbischer Sauerbraten 

Gekochte Rinderbrust oder Tafelspitz mit 
Meerrettichsoße 

Metzgerrostbraten mit Zwiebelsoße 

Roastbeef am Stück gebraten mit Kräuterdip 

Rinderfiletsteaks 

Rinderhüftsteaks 

Dry Aged Beef (auf Bestellung) 

Rinderfleischküchle 

Hamburger 

 

 

 

 



vom Geflügel 
Putenschnitzel in Mandelpanade 

Putenrouladen mit Gemüsefüllung 

Putenbrust mit oder ohne Gemüsefüllung 

Putenschnitzel paniert oder natur 

Hähnchenbrustfilet in Curryrahm 

Knusprige Hähnchenschlegel oder Partykeulen 

Hähnchenbrust mit Parmesanfüllung 

Hähnchen-Knusperschnitzel  

Hähnchenschnitzel mit Frischkäse gefüllt oder 
Hähnchen-Cordon-Bleu 

Geflügelfleischküchle 
 

vom Lamm 
 

Lammkeule, auch am Stück geschmort 

Lammbraten 

Lammkotelett, gern auch am Stück 



Deftiges für den großen 
Ansturm 
 

Gyros Geschnetzeltes  

Deftiges Kesselgulasch 

Pikantes Chili con Carne 

Hausgemachte Maultaschen in der Fleischbrühe 

Gaisburger Marsch 

Im Ofen gebackener Fleischkäse, fein, grob, 
Pizza, Zwiebel oder mit Käse 

Fleischküchle 

Kesselfrische Weißwurst mit viel Petersilie 

Debrecziner, nach Opas Hausrezept 

Hausgemachte Lasagne 

Currywurst mit unserer hausgemachten Sauce 

Hamburger, auch zum selber belegen 

 



Leckeres im Teigmantel 
 

Schweinefilet im Blätterteig 

Kasseler in Blätterteig  

Hals Kasseler im Blätterteig 

Hackfleisch - Blätterteigrolle 

Schinkentaschen 

 
Gemüse 
Gemüseplatte mit 

Blumenkohl, Erbsen, Karotten, Brokkoli, … 

Geschmortes Wurzelgemüse oder 
Vanillekarotten 

 

Gemüselasagne 

Deftiges Sauerkraut 

Mildes Apfelrotkraut 



Beilagen 
 

Hausgemachte Spätzle 

Kartoffelgratin 

Gemüsegratin 

Bratkartoffeln 

Petersilienkartoffeln 

Salzkartoffeln 

Schupfnudeln 

Bandnudeln 

Butter-, Gemüse- oder Curryreis 

Serviettenknödel 

Kroketten 

Pommes Frites 

Rösti 

 

 



Verschiedene Wurstsalate: 

Schwäbischer Wurstsalat 

Schweizer Wurstsalat 

Italienischer Wurstsalat mit Salami und 
Schinken 

Bayrischer Wurstsalat mit hausgemachter 
Fleischwurst 

Zillertaler Wurstsalat mit Bergkäse 

Feinkostsalate: 

Weißwurstsalat 

Maultaschensalat 

Nudelsalat mit Metzger Fritz Hinterschinken 

Eiersalat mit feinem Schinken 

Geflügelsalat 

Walddorfsalat 

Rindfleischsalat 

Krabben-Cocktail, Heringssalat 

Käsesalat oder Spaghettisalat 



FINGERFOOD 
 

Serviert im Glas: 

Sommerlicher Kartoffelsalat mit Minischnitzel 

Schwäbisches Fleischküchle mit Kartoffelsalat 

Salat von der Berglinse 

Zucchini mit Ziegenfrischkäse 

Schwäbischer Wurstsalat 

Schweizer Wurstsalat 

Rohkostsalat mit Pinienkernen 

Griechischer Bauernsalat 

Obatzter mit Frühlingszwiebeln und 
Brezelscheibe 

Weißwurstsalat mit Brezel 

Maultaschensalat 

Semmelknödelsalat 

Kalbsröllchen mit Schafskäse und Dip 

Mini Cesar Salat mit Entenbrust 



Hackfleischbällchen mit mediterranem Gemüse 

Siedfleisch auf Rote-Beete-Salat 

Russisch Ei 

Currysüppchen mit gebratener Garnele am 
Spieß 

 

Serviert im Schälchen: 

In Olivenöl angebratenes Sommergemüse 

Bauernbrotwürfel mit Haussalami 

Scheiben vom Hausmacher Peitschenstecken 

Fein geschnittene 
Schwarzwurst/Pfefferschwarzwurst 

Putenröllchen mit Hirtenkäse und Paprika 

Gerollte Roastbeefscheibe mit 
Tomatenfrischkäse 

Lammkeulenwürfel mit Kartoffelscheibe 

Schinken-Wrap 

 

 



Serviert auf Platte: 

Melone mit Lachsschinken, Serrano- oder 
Parmaschinken 

Kleine Griebenschmalzbrotscheibe mit 
Schnittlauch 

Kanapee mit Schinken/Salami/Bierschinken 

Kanapee mit Käse 

Mini Hamburger 

Schinkenhörnle klein 

Blinis mit Parmaschinken 

 

Spieße: 

Antipasti-Spieß  

Spieß mit Tomate-Mozzarella 

Käse-Spieß 

Hähnchenbrust mit Ananas 

Garnelen-Spieß mit Gewürzdip 

Obst-Spieß 



Dessert im Glas: 

Frischer Obstsalat 

Panna Cotta mit Traube 

Mousse au Chocolat, garniert 

Mousse Vanille, garniert 

Himbeer Quarkspeise 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Snacks 
½ Brötchen belegt mit feiner Wurst-, Schinken- 
und Käsespezialitäten oder Räucherfisch 

 

Belegte Partybrötchen 

Mini-Hamburger 

Mini-Butterbrezeln 

 

 

Kalte Spezialitäten 
Klassisch gemischte Aufschnittplatte mit Wurst, 
Schinken und Braten 

Aufschnittplatte mit Käse 

Rustikales Vesperbrett mit deftigen Wurstsorten 

Feine Braten und Kochschinkenplatte 

Rohschinken mit Melone 

Roastbeef mit Kräutersoße 



Brot und Brötchen 
Tafelbrötchen 

Laugenbrezeln 

Laugenbrötchen 

Vollkornbrötchen 

Partybrötchen 

Party- Laugenmäuschen 

Partyradhell/ dunkel 

 

Baguette 

Ciabatta 

Bauernbrot 

 

 

 
 



Zum süßen Abschluss 
 

Vanilleeis mit heißen Himbeeren oder 
Schokoladensoße 

Schwäbische Apfelküchle mit Vanillesoße 

Mousse au chocolat oder Vanille 

Tiramisu 

frischer Obstsalat 

Rote Grütze mit Vanillesoße 

 

Die Desserts werden in Schüsseln, in Gläschen 
oder auf Platten angerichtet. 

 

…gerne auch als Buffet. 

 

 

 

 



Serviceleistungen 
Zahlungsbedingungen: 

Um Verwaltungsaufwand zu vermeiden, bitten 
wir um Barzahlung. Bei Lieferungen über 250 € 
ist eine Überweisung möglich. Unsere 
Bonuskarte kann nicht berücksichtigt werden. 

Mehrwertsteuer: 

Die Preise in unseren Angeboten beinhalten die 
gesetzliche MwSt. 

Sollten Sie weitergehende Leistungen, wie z.B. 
Servicepersonal, Geschirr etc., beanspruchen, 
erhöht sich die MwSt. auf 19% MwSt. 

 

Anlieferung: 

Bei allen Lieferfahrten behalten wir uns eine 
Ankunft +/- 30 Min. zum vereinbarten Zeitpunkt 
aus verkehrstechnischen Gründen vor. Wir 
übernehmen keine Gewähr für verspätete 
Lieferung durch höhere Gewalt. 

 

 



Haftung: 

Alle Gegenstände sind Leihgaben und bleiben 
unser uneingeschränktes Eigentum. Bei 
Schäden oder Verlust wird der 
Wiederbeschaffungswert in Rechnung gestellt. 

Bestellung: 

Bei Bestellung ab 50 Personen kann der Auftrag 
10 Werktage vor dem Liefertermin kostenfrei 
storniert werden. Bei Stornierung unter 10 
Werktagen müssen wir Ihnen Kosten in Höhe 
von 20% des Auftragswerts berechnen.  

 

Anzahlung: 

Bei Auftragserteilung, bitten wir Sie eine 
Anzahlung von 10% (mindestens aber 50 €) zu 
leisten. 

 

Geschirr, Besteck und alles was Sie zum Feiern 
benötigen, können Sie gerne bei uns leihen. 
Auch mit Reinigungsservice. 
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